auf das gesamte Rindfleisch — €15.124g
ausgenommen Fllet 9 % gespart

JETZT IN UNSEREN FILIALEN:
WEIHNACHTSMANN-
WURST MIT
ALPENDAUERWURST
GEFULLT!

= WWW.WEGSCHAIDER.COM £ WWW.FACEBOOK.COM/FLEISCH.WURST.WEGSCHAIDER



Beef-Tatar ...... o L P T R e e R AR R e Sonstuge Bestellungen, besondere Wiinsche (wie zB um
Rinds-Lungenbraten v. Jungstier ...... Stick (ca 2,5 kg) oder Ganzen, ausgeldst BC.): ...ccvivrrriinirririrreiiressrannisasesnane
E ...... KO sk rasaaasrsmmiis iy T s e i s AR R VR s o
'-.; Schweins-Filet ...... KQi vimsiiiiiiiaindisiiivamiaevarimin [ oot saiesiinesicanriiiisassess siiavide s vinasn
A | Kaibs-Racken ...... ko, Kalbs-Hals ... T I —
Putenfleisch ...... kg, Hihnerfilet ...... (3 PRBTER WO A Er Pl | | (O e A R R R o ) N TSR R BRI A TP O
;a Ganseleberpastete m. Triffel ...... Stk . Proisaiboeron .. SHC BB oiiiiiiiiiasivsssiasiinvarsaasarasanassasnsssssonanss sanssssssssnssvssin
3 feine Motivroulade ...... (o RO e B R ety S S e I A | [ s R P P e
: zartes Roastbeef ... Gisensnimmarciisrsrssssnsanssrissarssnamiononiisamsooniin [ vineernasassssansrvasynoasssssnnss soponsavastabonsrmssnastsdonatonereosssss uey
Urfahranermarkt Bratwirstel roh 6 Paar ...... PKG., sereesssssnsassosnss [EBIl coessonssensssnseonsnnssonsanpssanssassonsssresapssnnsnsssssssnnssensorsssnases
Schweins-Bratwiirstel roh 4 Paar ...... B sninianrannse: R s e G R e R S ST
: Kalbs-Bratwirstel roh 4 Paar ...... MY, oo ismmasemnmnnesenpinsmnrissnnsssns §IRRIR] Kivsnivarsinnsismnsnornstsinsiyxinimeioniny s s ayens ) un (s man ooy e GOy AN KRB D SN
:b_;__ Raclette Rind ........ g, Schwein ........ g, Huhn ....... g, Pute ....... O B cosvissnsincisssssrnnonssosenssvessservaessrsesnyssasvassEnnrsATap LRI STREESS
:’ Fondue Rind ........ g, Schwein ........ g, Huhn ........ g, Pute ....... O Bl e ssensersmosinssaxsaansiniansnsuniisennsuisss RN s Naso s A v :
("l Weihnachtsmann-Wurst ...... O icsxamsiviscesmssmmmusmiciusisionisseinine [l 7o5esssonnnnsshasiviiissiasins e aiossnangs Al so eI A Ses A SRR g
'4 Gllicksschwein-Wurst ... Stk., Saltufo ...... |l (B T g
‘ _Lfeine Feinkostplatte fur ...... POISONBN, i i Siviainsincacinias e §

2 ’(Abhol Filiale:

3
1.“4-

0732/64 00 34-11 bestellen

Bitte in der Fnhale ab cbcn, per Emml : V\bhoi-Nummgr A
unter vo ‘ | ellun g@we dcr.com (Verkauferin bitte ausfilien):
oder telefonisch Mo-Fr 8-14 unter

¥ A IR\
.l'l-\~’.‘\ G _

VORBESTELLKARTE WE]I-INACHTEN

Bitte Name, Tel.-Nr. (i etwaige Rockiragen), Achol-Filiale eintragen und gewtinschten Abholtag ankreuzen:

Q\lame:

) CI'eI.-Nr.

)

)f_(Bitte mind. 5 Tage vor Abholung vorbestellen! )

(20/12/2025, Zeit: :

Uhr)

( 22/12/2025, Zeit: :

Uhr)

Uhr)

| 23/12/2025, Zeit:_:

(24/12/2025, Zeit: :
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KALBSRUCKEN .

als Steak geschnitten oder
L im Stuck zum Braten

100 g jetzt nur

/ . @
. . i 30 % gespart

schonend gegart

RINDERSAFT-
SCHINKEN

zart und leicht wurzig

100 g jetzt nur

22 % gespart I

FARMER-
CHINKEN

mit Honig verfeinert

100 g jetzt nur

28 % gespart

mild geréuchertep

wurznges

?‘@'ASTBEEF

besonders zart

Serviervorschlag
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Silvesterspezialitaten

oy “f "«\_'

Traditionelle Schmankerl & e ol 5

| Alles flr eine gelungene Silvesterfeier (9 — - '
| Speziell zu Silvester gibt’s wieder unsere =t Sp CZIaIlmén ?{ o
- | traditionellen Schmankerl wie Schweinskopf, & . -~ s G
| Russel, Schwanzerl und Ohren oder Beinschinken fur SIIVCSter oL’
UsSW. ’Sflh\\'!;‘)l?i‘:?l’:r; :Efi?ssl'l. Schwanzerl und Ohren = 5 920
Ein Highlight ist natirlich wieder unsere handgefiillte 12 Schweinskopf 690
Gliacksschweinwurst - ein ganz besonders ( gekocht oder g-r.u.m ) 1hg €
schmackhafter Gliicksbringer. N | Shwenkopfgunz el
Und unsere hausgemachte Gulaschsuppe, der Haxerl 059
| Klassiker unter den Mitternachtssnacks, darf e 100g €
natiirlich auf keiner Silvesterfeier fehlen! , pcond o
s ’ : Backerl _ 1 99
o : ° GEKOC 100g (_,
X =
~ I vzl::}‘sszsl.gckb:m ~vere—t: _ YR p— T 100qu69
. A 90
il "]
| Angebeite Gty bem 1. Cresvemtr 2075

_ Prosit 2026!
Schnell & einfach nachgekocht
Foodbloggerin Daniela Ehrlinger:

¥¥¥ Mein Weibinachtsmenii ***
= Rehr-Lungenbraten mit Specklisalen und Ofenkindis
Zutaten fur 4 Portionen:

500 g Reh-Lungenbraten, 250 g Fisolen aufgetaut oder gekocht,
16 Scheiben Hamburgerspeck, 1/2 Kirbis, Ol, Salz, Pfeffer

Einfache Zubereitung:

1. Ofenkiirbis vorbereiten ‘
Den Kiirbis waschen, entkernen und in kleine Stiicke schneiden. Mit etwas

Ol und Salz vermengen und in eine feuerfeste Form geben. Bei 180 °C ca. 25 Minuten im Backofen garen.

milder Hitze in etwas Ol knusprig anbraten.

3. Reh-Lungenbraten braten .
Den Lungenbraten mit Salz und Pfeffer wirzen. Etwas Ol in einer Pfanne erhitzen und das Fleisch
rundum scharf anbraten, bis eine schéne Bratkruste entsteht. AnschlieBend kurz ruhen lassen.

Alles gemeinsam anrichten und ein kdstliches Festmahl genieBen!

Foodbloggerin Danicla Ehrlinger:

Die Foodbloggerin aus Oberdsterreich liebt kochen Gber alles und legt besonderen Wert
auf frische, regionale Zutaten. Heute hat sie mit unserem Reh-Lungenbraten ein kdstliches
Weihnachtsmeni zubereitet.

In diesem Sinne winschen wir euch frohe Weihnachten, besinnliche Feiertage
und einen guten Rutsch ins Jahr 2026!

2. Speckfisolen zubereiten N
Fisolen zu Bundeln formen, jeweils mit einer Scheibe Hamburgerspeck umwickeln und bei ?

K COM/FLEIS

Druck- und Satzfetier woibetalon.



