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Karreesteaks, Schopfsteaks,
Putepsteaks, Bagich und
DrysAged-Beefy

das gesamte ,, Beef~Natur™
Rindfleisch ausgenommen
Filet und Dry Aged-BeefJ
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ausgenommen AktlonenJ
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15 % gespart

BALD IST OSTERN! HIER EIN
KLEINER AUSBLICK AUF
UNSERE SPEZIALITATEN!

Angebot gilltig ab 20. Marz bis 02. April 2024
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(Verkauferin bitte ausfillen):

Bitte in der Filiale abgebe;, per Email
unter vorbestellung@wegschaider.com
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oder telefonisch von Mo-Fr 8-14 Uhr
A\unter 0732/64 00 34-11 vorbestellen.
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Bitte Name, Tel.-Nr. ir etwaige Ruckiragen), ADhoI-Filiale eintragen und gewtiinschten Abholtag ankreuzen:

(Name:

) (Tel.-Nr.

(AbhoI-FiliaIe:
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Bitte rechtzeitig vorbestellen!

(27/03/2024, Zeit:__:__ Uhr)

(28/03/2024, Zeit:__:__ Uhr)

(29/03/2024, Zeit:__:__ Uhr)

(30/03/2024, Zeit:__:__ Uhr)

www.wegschaider.com I bei Fragen bitte 0732/64 00 34-11
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hausgemachte\

CABANOSSI

ideal fUr unterwegs

100 g jetzt nur

18 % gespart

\_Serviarvorschiad S -

13 % gespart

_____

wumgew

\ MINI-KASE-
KRAINER

mit Emmentaler

4 Stk. Pkg.
150 g jetzt nur

11 % gespart

r

saftigerw

BARLAUCH-—
SCHINKEN

) mit Barlauch verfeinert

100 g jetzt nur

28 % gespart

g'schmackiger

DFLEISCH-

26 % gespart




Wir stellen euch vor: Unsere Filialen

FILIALE BURGERSTRASSE

BiirgerstrafBe 2, 4020 Linz, Tel. 0732/66 50 97
Mo-Fr 8:00-18:00 Uhr, Sa 8:00-13:00 Uhr

Filialleiterin: Brigitte K. seit 2011 bei uns

In unserer Filiale BlrgerstraBe bieten wir Innen eine groBe
Auswahl an Fleisch- und Wurstspezialitaten. Sehr zu
empfehlen ist unser ,Beef-Natur” Rindfleisch, welches
aufgrund der Aufzucht auf der Weide und durch die Fut-
terung mit betriebseigenem Futter, Heu und naturlicher
Muttermilch, besonders zart und fein im Geschmack ist.

Ob Fleisch- oder Wurstspezialitaten, belegte Brétchen
fur ein Meeting, Feinkost-Platten uvm_, gerne beraten
wir Sie vorort oder auch telefonisch unter 0732/66 50 97.

Weiters bieten wir taglich abwechslungsreiche, warme
Mittagsmeniis, Salate und Jausensnacks uvm. an,
die taglich frisch, von unserer Filialkdchin Michelle und

unserem Filialieam, zubereitet werden.

Foodbloggerin Daniela Ehrlinger:
Lammkeule mit Ofenkartoffeln,
SChmortomaten uhd Speckfisolen

Zutaten fur 4 Portionen:

1,5 kg Lammkeule ohne Knochen, 5 Knoblauchzehen, Olivendl, Salz,
Pfeffer, Butter, 8 mittelgroBe Kartoffeln, ein paar Cocktailtomaten,
Olivendl, Salz, getrocknete Krauter, 250 g Fisolen (tiefkihl oder frisch),
70 g Speck/Speckwlirfel

Einfache Zubereitung:

Die Lammkeule ein paar Stunden vor der Zubereitung bzw. am Vortag ein paar Schnitte in die Keule schneiden
und die Knoblauchzehen hineinstecken. AnschlieBend mit etwas Olivendl einreiben. Den Backofen auf 180 Grad
(HeiBluft) vorheizen. Die Lammkeule kraftig mit Salz und Pfeffer wirzen und auf ein Backblech setzen. Ein Glas
Wasser hineinleeren und auf 160 Grad zurtickdrehen. Immer wieder etwas Wasser hinzufligen bzw. immer wieder
etwas Butter auf die Keule legen - so entsteht ein guter Saft zum Gericht.

Nach ca. 45 Minuten die Keule wenden und nach ca. 1h Bratzeit die Kartoffeln und Cocktailtomaten auf das
Backblech verteilen. AnschlieBend flr eine weitere Stunde braten. In der Zwischenzeit die Kartoffeln in Spalten
schneiden. Kartoffelspalten und die Cocktailtomaten mit etwas Olivendl, Salz und getrockneten Krautern wirzen.
Die Fisolen weich kochen. Die Speckwiirfel in etwas Ol anbraten, Fisolen dazugeben, wiirzen und fertig. Die Keule
aus dem Rohr nehmen, 5 Minuten rasten lassen und anschlieBend mit den Beilagen servieren. Mahizeit!

Foodbloggerin Daniela Ehrlinger:

Die Foodbloggerin aus Oberdsterreich liebt kochen Uber alles und legt besonderen
Wert auf frische, regionale Zutaten. Heute hat sie mit unserer Lammkeule ein kdstliches
Gericht fur euer Osterfest zubereitet!

Wir wiinschen euch frohe Ostern und einen ganz braven Osterhasen!
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